
早期予約販売期間
2026年8月1日(月)～10月31日(土)23:59まで

詳細は
次のページから
ご確認ください

「早期予約販売」期間中にご予約いただいたお客さまに
《特別な特典》をご用意いたしました

早期ご予約特典
①大抽選会

豪華賞品が当たる抽選券を
おせちと一緒にお届け！

ドットわん 究極のご褒美2027 未おせち《早期予約 特典》のご案内

ご予約いただいた方
全員にもれなくプレゼント！

早期ご予約特典
②彩りおせちペーパー



ご予約特典①「大抽選会」

■抽選会への参加条件
早期予約販売期間中に「ドットわん未おせち」をご予約いただいた方
⇒未おせちに同封されている「抽選券」を使ってご応募ください

■未おせちの早期予約販売期間 2026年8月1日(月)～10月31日(土)23:59まで

宝船に乗って福を運ぶ七柱の神々、
七福神（しちふくじん）にちなんで
7種の“福”をご用意しました。

神戸ビーフや千屋牛(ちやぎゅう)など
未おせちで使われる豪華食材を、
飼い主さまにもプレゼント！

一流の食材を扱うドットわんならではの
抽選会にぜひご参加ください！



抽選会へのご参加方法

未おせちと一緒にお届けする「抽選券」を
使ってご応募ください。

※抽選券は、おせちのセットによって
配布枚数が異なりますのでご注意ください

（配布枚数：寿⋯3枚 七宝⋯1枚）

■応募の手順
1.おせちが届く（抽選券が同梱されています）
2.「抽選券」のQRコードから応募フォームへ
3.「抽選券」に記載の「応募番号」を入力し、希望賞品を選択
（応募券が複数枚ある場合は、枚数分ご応募可能です）

4.応募完了

■応募期間 2026年11月20日(金)～2027年1月31日(日)23:59
■当選発表 2027年2月下旬頃
■注意事項 産地の諸事情により、賞品の内容が変更となる場合があります

QR



【賞品】 ①恵比寿賞⋯神戸ビーフすき焼き用赤身肉（1名）

とろける旨さの＜神戸ビーフ＞を、すき焼きで贅沢に。

卓越した育成技術を持つ但馬牛の中でも、厳選された肉質だけに許さ
れる称号〈神戸ビーフ〉。ハレの日の食卓にふさわしい「すき焼き用

赤身肉」は、柔らかくあっさりしていながら肉の味がしっかりと味わ
える上質なお肉です。食感をほどよく残しながらも舌の上でとろける
味わいは、他の和牛とは一線を画す至高の美味しさ。

内容量：500ｇ
生産地：兵庫県
配送方法：冷凍



【賞品】 ②大黒天賞⋯千屋牛ステーキセット(モモ・サイコロステーキ)（1名）

日本最古の血統を受け継ぐ〈千屋牛〉を、牧場から直送。

上品な赤身のモモ肉だけを厳選したモモステーキと、柔らかな食感を
楽しむサイコロステーキのセットです。赤身の中に程よく霜降りが入
り、甘みと柔らかさのバランスが絶妙。千屋牛ならではの、和牛本来
の深い味わいをお楽しみいただけます。

内容量：300ｇ×2パック
生産地：岡山県
配送方法：冷凍



【賞品】 ③毘沙門天賞⋯ダバダ栗豚ローストポーク（1名）

幻の銘柄豚＜四万十ダバダ栗豚＞をしっとりローストポークに。

高知の栗焼酎〈ダバダ火振〉の栗粕を食べて育った〈四万十ダバダ栗
豚〉は、栗由来の甘い脂と柔らかい赤身が特長。じっくりと火を入れ
て旨みを閉じ込めることで、しっとり上品なローストポークに仕上げ
ました。アミノ酸、保存料、発色剤等不使用。甘い脂と柔らかな赤身
は、特別な日の食卓にふさわしい贅沢な味わいです。

内容量：約1kg
生産地：高知県
配送方法：冷凍



【賞品】 ④弁財天賞⋯比内地鶏親子丼セット（1名）

日本三大地鶏〈比内地鶏〉をふんわり親子丼に。

美味しさゆえに年貢として扱われた比内鶏をルーツにもつ秋田の誇り
。日本三大地鶏〈比内地鶏〉を贅沢に使った旨みたっぷりの親子丼で
す。卵とごはんを用意して、簡単調理で出来上がり。忙しい日でも、
ちょっと贅沢したい日でも、 “ご褒美の一杯”がすぐに食べられます。

内容量：150ｇ×6パック
※卵とごはんは別途ご用意ください

生産地：秋田県
配送方法：冷凍



【賞品】 ⑤福禄寿賞⋯はかた地どり水炊き鍋セット（1名）

＜はかた地どり＞の旨みが際立つ「水炊き」。本場の味をご自宅で。

福岡県内の指定農家が特別飼料でじっくり育てた〈はかた地どり〉。
きめ細やかな肉質と、サクッと歯切れの良い食感は、水炊きをおいし

くするために交配された地鶏ならでは。福岡が育てた鍋の主役を、ス
ープに溶け出す旨みとともにお楽しみください。

内容：はかた地どりモモ切り身、つみれ、橙ポン酢、
水炊きスープ（2～３人前）

内容量：
はかた地どりモモ切り身⋯約200ｇ
つみれ⋯約200ｇ
橙ポン酢⋯200ｍl
水炊きスープ⋯600g

生産地：福岡県
配送方法：冷凍



【賞品】 ⑥寿老人賞⋯天然まふくのタタキ刺セット（1名）

『ふぐの女王』と呼ばれる〈マフグ〉を鮮度抜群のタタキでお届け。
上品な甘みで『ふぐの女王』と呼ばれる〈マフグ〉を、専門資格を持
つ職人が丁寧に捌き、旨みを閉じ込めたタタキに仕上げました。
炙りの香ばしさと、コリコリとした心地よい食感が相まって、近年フ
ァンが急増している人気の逸品です。一口ごとに“マフグの魅力”を実
感できるタタキを、ぜひご堪能ください。

内容：マフグのタタキ刺、
トラフグ皮湯引き、
ポン酢、もみじおろし（約2〜3人前)

内容量：マフグのタタキ刺⋯140ｇ トラフグ皮湯引き⋯30ｇ

生産地：日本海北部

配送方法：冷凍



【賞品】 ⑦布袋賞⋯8種の鮮魚焼き串ひもの（1名）

伊勢志摩の鮮魚を〈山藤〉の伝統干物技法で仕上げました。

リアス式海岸が育んだ伊勢志摩の魚を、磯香る海辺で天日干し。老舗
〈山藤-やまとう-〉の確かな目利きと、代々受け継がれてきた技法が
生み出すのは、ふんわり柔らかく、干物の常識を変える味わいです。

味付けは伝統海塩「海の精」だけ。サッと炙って真空パックしている
ため風味はそのまま、添加物も不使用です。

内容：8種類（サバ、カマス、アジ、
カツオ、ブリ、ウルメイワシ、
サゴシ、シイラ）
※内容が変わる場合がございます。
予めご了承ください。

内容量：10袋
生産地：三重県
配送方法：常温



ご予約特典②彩りおせちペーパー

ご予約いただいた方全員にもれなくプレゼント！
※愛犬の食卓を華やかに演出。
後片付けも簡単なペーパーランチョンマットです。

■使い方
おせちを盛り付けたお皿や
フードボウルを置くだけで、
食卓が“お祝い仕様”に早変わり。
盛り付けに自信がない方も安心！
華やかなお写真が撮れちゃいます♪

■未おせちの早期予約期間
2026年8月1日(月)～10月31日(土)23:59まで



《仕様》

■サイズ：縦18cm×横26cm
※おせちの外箱とほぼ同じサイズです。

■素材：厚めのコート紙に、両面フィルム加工を施し丈夫に。

耐水・耐油性表面に加工を施しているため、水・油が多少落ちても染
み込みにくいです。

■厚み：約0.2mm前後ペラペラしすぎず、敷きやすい厚さ。

加工四隅を丸くカットしてあるので、角が当たっても痛くなく安全に
使用できます。

■同梱枚数：1枚

ご予約特典②彩りおせちペーパー
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